
   

  Vegetarisch / Vegetarian   Vegan / Vegan 
 
 

Vorspeisen / Starters 
 
Matjes „Hausfrauenart“       15 
Apfel-Zwiebel-Remoulade | Kartoffeln | Salat c,d,f,g,i,l 
Matjes „Housewife Style“ 
Apple-onion remoulade | potatoes | salad c,d,f,g,i,l 
 
Rindercarpaccio        17 
Trüffel-Mayonnaise | Parmesan | Croutons | Rucolaa,c,g 
Beef Carpaccio 
Truffle mayonnaise | parmesan | croutons | rocketa,c,g 
 
Caesar Salat         16 
Gegrillte Poulardenbrust | gekochtes Ei | Tomaten-Bruschettaa,c,d,g,i,j,l 
Caesar Salad 
Grilled poularde breast | soft-boiled egg | tomato bruschettaa,c,d,g,i,j,l 
 
Caprese-Salat         15 
Mozzarella | Tomaten | Alter Balsamico | Basilikum 
Caprese Salad 
Mozzarella | tomatoes | old balsamico | basil 
 
Brot          4 
Maldon Salz | Aromatisiertes Olivenöla,k 
Bread 
Maldon salt | flavoured olive oila,k 
 
Unser von den Auszubildenden gebackenes Brot g ibt es (nach Verfügbarkeit) 
auch im Ganzen für 6€ für zu Hause.  
 
Suppe / Soup 
 
Pfifferlingcremesuppe        11 
Kräuteröl | Knoblauchcroutonsa,g,i 
Cream of chanterelles soup 
Herb oil | garlic croutonsa,g,i 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



   

  Vegetarisch / Vegetarian   Vegan / Vegan 
 
 

Hauptgänge / Main Courses 
 
Auf Vorbestellung: 
Chateaubriand (für 2 Personen)     120 
Doppelte Rinderfiletschnitte  
Sauce Bernaise | Jus | grüne Bohnen | Vichy Karotten | Kartoffelgratin 
Preorder only: 
Chateaubriand  (for 2 persons) 
Sauce bernaise | Jus | green beans |Vichy carrots |potato gratin 
 
Veganes „Wellington“        22 
Pastinakencreme | Spitzkohl | Rote-Bete-Jusa,e,f,j,k,l 
Vegan „Wellington“ 
Parsnip cream | pointed cabbage | beetroot jusa,e,f,j,k,l 
 
Pfifferling-Ravioli        21 
Saisonale Pilzrahmsauce | Schalotten-Rahma,e,f,l,j,k,i 
Chatrelles ravioli 
Seasonal mushroom cream sauce | shallot cream, a,e,f,l,j,k,i 
 
Wiener Schnitzel        25 
Kartoffel-Schnittlauch-Salat | Preiselbeeren | Beilagensalata,c,g,j,l 
Wiener Schnitzel 
Potato and chive salad | lingonberries | side salada,c,g,j,l 
 
Gebratenes Lachsfilet        26 
Gnocchi | mediterranes Gemüse| Paprika Cremea,c,d,g,l 
Pan-Fried Salmon Fillet 
Gnocchi | mediteran vegetables | paprika creama,c,d,g,l 
 
Kalbsrückensteak        28 
Grüne Bohnen | Kartoffelgratin | Pfeffer-Schalotten-Jusa,c,g,i,l 
Veal Loin Steak 
Green beans | potato gratin | pepper and shallot jusa,c,g,i,l 
 
Rinderzunge         21 
Tournierte Kartoffeln | Vichy Karotten | Portweinjusg,i,j,l 
Beef Tongue 
Turned potatoes | Vichy carrots | port wine sauceg,i,j,l 
 
Maishähnchen-Supreme       24 
Salbei-Butter (Salbei aus eigenem Garten) 
Kartoffel-Mousseline | Brokkoli | Rosmarinjusg,i,j,l 
Corn-Fed Chicken Supreme 
Sage butter (sage from our own garden) 
Potato mousseline | broccoli | rosemary jusg,i,j,l 
 
 



   

  Vegetarisch / Vegetarian   Vegan / Vegan 
 
 

 
Desserts 
 
Zuckerwaffel         12 
Vanilleeis | Erdbeeren im Orangenzuckera,c,f,g,l 
Sugar Waffle 
Vanilla ice cream | strawberries in orange sugara,c,f,g,l 
 
Veganes Schokotörtchen       12 
Frische Beerena,e,h 
Vegan Chocolate Cake 
Fresh berriesa,e,h 
 
Vanille Crème Brûléea,c,e,g,l       10 
Vanilla Crème Brûléea,c,e,g,l 
 
 
Alle Preise in Euro. 
All prices in euros. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hinweise auf die Zusatzstoffe und Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, finden Sie auf der letzten Seite und 
erhalten Sie auf Nachfrage beim Serviceleiter/in oder Küchenchef/in. 
Information about additives and ingredients in our dishes that may cause allergies or 
intolerances can be found on the last page and are available upon request from the service 
manager or chef. 
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